% Cafébar

Restaurant

Lounge «Frisch vom Bauernhof»
Promotionswoche vom 15. April bis 19. April 2024

«Combo Roter Platz»

Stellen Sie Ihre Vorspeise von unserem Buffet selbst zusammen,
dazu 5 dl Mineralwasser und ein Kaffee oder Tee

«zum Starten - sofort serviert»

Saisonale Suppe oder bunter Tagessalat mit Hausdressing und saisonalen Toppings.

Lassen Sie sich Uberraschen oder fragen Sie unser Servicepersonal

«Rotes Menu»

Rindfleisch-Tatar / eingemachtes Essig-GemUse / rote Zwiebeln / Kapern /
gerostetes Bauernbrot / Hof-Butter

«Hauptspeisen»

«Buurewurst» aus Rind und Schwein / grober Senf a I'ancienne /
neue Bratkartoffeln / gebratener Spitzkohl mit Speck und Kimmel
Hausgemachte Barlauch-Spatzli / Frischkase-Sauce / griner Spargel /

Gartenerbsen / Frihlings-Zwiebeln / junger Spinat / gerdstete Pinienkerne

Bauern-Cordon Bleu aus Fleischkase / Hofschinken / Gruyeére /
Pommes frites mit Krautersalz / Cocktailsauce / Gurkensalat mit Sauerrahm und Dill

Hausgemachte Landfrauen-Wahe mit Appenzeller Surchoix-Kase / Zuchetti /
Ruebli / Lauch / Tomaten / bunter Blattsalat mit Sprossen und Kernen
zusdtzlich mit gerduchtem Bauernspeck

Ghackets & Hornli / Rindshackfleisch / Apfelmus / Rostzwiebeln /
geriebener Alpkase

Fitnessteller / gebratene Pouletbrust / Krauterbutter
Fitnessteller / gebackene Seehecht-Knusperli / Zitrone / Tartarsauce

Fitnessteller / Fleischkase-Cordon Bleu / Zitrone / Cocktail-Sauce

«Dessert»

Grossmutters gebrannte Creme mit pochierten Birnen

Poulet / Schwein / Rind / Schweiz
Seehecht / Wildfang Sudost-Atlantik
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Alle Preise in CHF inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer
Die meisten Gerichte kdnnen auch ohne Fleisch/Fisch serviert werden (minus CHF 2.00).

CHF
12.00

6.50

24.50

25.50

24.50

26.50

22.50

+3.50
23.50

26.50
26.50
26.50

5.50



